
 

Samedi  14  févr ier  2026 -  Menu 55 ,00 euros/pers .  

Mise En bouche 

Entrées Au Choix 
Tartare De Gambas À La Mangue 

sablé à la fleur de sel, sorbet artisanal au citron vert 
Ou 

Burrata À La Truffe 
tartare de tomates Evergreen aux fines herbes, copeaux de truffe 

Plats Au Choix 

Médaillon De Lotte 
wok de légumes du moment, sauce au lait de coco et curry rouge 

Ou 
Quasi De Veau Cuit En Basse Température,  

mousseline de patates douces, brunoise de légumes glacées,  
jus réduit au porto rouge 

Desserts Au Choix 
Rocher Chocolat - Caramel 

croustillant au praliné, biscuit Joconde, caramel au beurre salé,  
mousse chocolat au lait caramelia, glace artisanale Dulce de Leche 

Ou 
Coeur De Framboise, 

meringue française, purée de framboises, ganache chocolat blanc, 
framboises fraîches, éclats de pistache, sorbet artisanal à la framboise


